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 ( 7 5 c l )  

A O P  L u be r o n  
 

amille Perrin « Eléphant Rose », 2024  34€ 

Grenache, Cinsault, Syrah. Frais, Fruité et gourmand. 
 

hâteau La Canorgue, 2024 29€ (50cl) 39€ 

Syrah, Grenache, Mourvèdre, Framboise, groseille, fraise. 

 
 

A O P  Le s  Ba u x  d e  P ro ve n ce  
 

omaine de la Vallongue « Garrigues », 2024  42€ 

Grenache, Mourvèdre, Cinsault, belle fraîcheur, gourmand, notes de fraises.  
 
 
 

A O C  /  A OP  C ô t e s  d e  P r o ve nc e  

es Terrasses de la Courtade, Porquerolles, 2024                                 39€ 
Mourvèdre, Grenache, fruits d’été gorgés de soleil.  
 

ltimate Provence « UP Rosé », 2024  44€  

Grenache, nez fruité et agrumes, vivacité et fraîcheur. 
 

 

A O P  B a nd o l  
 

hâteau de Pibarnon, 2022 AOP Bandol                                    69€ 

Syrah, Cinsault, Grenache, bien équilibré, poire et pulpe d’agrumes. 

 
 

. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant gastronomique 

Chef Olivier Bouzon 
 
 

 

« elui qui sait déguster                            

ne boit plus jamais de vin,                           

mais il goûte ses suaves secrets  » 
 

                                                   

                                                 Salvador Dali 
  

K        

 



 

 

 

( 1 4 c l ) 
V in  D o u x  ( 1 2 c l )  

 

omaine de Durban, AOP Beaumes de Venise, 2023 9€  

 

V in  B l a n c  ( 1 4 c l )  
 

amille Perrin « Ours Blanc », AOP Luberon, 2024  7 €  

omaine de Valdition, IGP Alpilles, 2024    8 €  

omaine de Marie, AOP Luberon, 2024   8 €  

omaine Galuval, AOP Cairanne, 2022                                                                             12 € 
 
 

V in  R o u ge  ( 1 4 c l )  
 

 omaine de Trelus, AOP Ventoux                                                        8 € 

omaine de Marie, AOP Luberon, 2024                                                                                8 €  

omaine de Valdition, IGP Alpilles, 2022                                                                          8 €                    

omaine Galuval, AOP Cairanne, 2021                                                                              12 €

los du Montolivet, AOP Châteauneuf du Pape, 2020                                                           16 € 

 
  

V in  R os é  ( 1 4 c l )  
 

amille Perrin « Éléphant Rose », AOP Luberon, 2024 7 € 

ltimate Provence « UP Rosé », AOP Côtes de Provence 2024 9 € 

                                                                         

C ha m pa gne  ( 1 4 c l )   
 

oupe Louis Dehu Blanc de Blanc 15 € 

   oupe Taittinger Brut Réserve 17 € 

   oupe Taittinger Prestige Rosé 19 €   

  

 

 

( 7 5 c l )  

A O C  Va cq u e y ra s  

omaine les Amouriers, 2023  55€  

Clairette, Roussanne, Grenache, Viognier, structure ronde et complexe. 

omaine de Montvac « Mélodine, 2024  65€  

Clairette, Roussanne, Viognier, Grenache, Bourboulenc, puissant, gras et légèrement beurré. 

 

A O P  C a i r an n e  

omaine Galuval, « La Vallée », 2022 59€  

Clairette, Roussanne, Viognier, fruits mûrs, arômes d’abricot et de miel. 

A O C  C hâ t e a une u f - d u - Pa pe   

omaine de la Solitude « vin de la Solitude », 2023  120€ 

Roussanne, Grenache, Clairette, Bourboulenc, un grand vin tout en onctuosité.

omaine de la Solitude « Tradition », 2023  73€ 

Roussanne, Grenache, Clairette, Bourboulenc, nez complexe de fleur blanche, pêche, brioche.

los du Mont Olivet, 2023  89€ 
Clairette, Roussanne, Bouboulenc, légèrement boisé et puissant, tout en fraîcheur. 

A O P  C o nd r i e u  

aul Jaboulet Ainé « Les Cassines » 84€  
 Viognier, boisé au nez, note de pêche, abricot et miel. 

 
 

 

 

 

 

K       K  

Prix nets en Euros – Service Compris - Modes de paiement acceptés : visa, MasterCard, American express, chèques et espèces 

Les millésimes sont susceptibles de connaître des modifications en fonction des stocks  



 

 

 

 

( 7 5 c l )  

A O C  Ban do l  

hâteau Val d’Arenc 2024    65€ 

  Clairette, Sauvignon blanc, Bourboulenc, frais et complexe, note saline et agrumes. 

 

A O C  C ôt e s  d e  P r o ve n ce /Ca s s i s  

 

es Terrasses de la Courtade « Porquerolles » 2024                               45€  

  Rolle, Sémillon, fruits exotiques, lime et fleurs blanches. 
 

 

A O C  Pa l e t t e   

hâteau Simone, 2021                                                                                                          109€ 
 Clairette, Floral fruité et finement boisé. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 
 
 
 

 

( 7 5 c l )  

 

L o u i s  D é hu   

omaine familial dans la vallée de la Marne à Venteuil.                                                                                                                                                                              

Vif et léger à l’effervescence abondante. 

  

 lanc de Blancs 79€ 

P o l  Ro ge r   

omaine familial fondé en 1849, il perpétue son savoir-faire entre 

raffinement et élégance. Ses fines bulles délicates séduisent par leur 
pureté, leur régularité et l'intensité de ses arômes. 

  

 rut 119€ 

T a i t t i n g e r  

amille Taittinger depuis 1932 à Reims                                                                                     

ayant racheté la Maison Forest Fourneaux,                                                     
l’une des plus anciennes maisons de Champagne (crée en 1734). 

 

 uvée Brut Réserve  95€ 

uvée Prestige Rosé  129€ 

  

 

 

 

 

 

K       K  
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( 7 5 c l )  

A O C  Ve nt o u x  
 

ia Caritatis « Pax » « Moines-Vignerons du Barroux », 2023  45€ 
Grenache, Syrah, frais, gourmand et équilibré. 
 

hâteau Bacchus « La Chapelle », 2021  60€ 
    Grenache, Syrah, arômes de fruits noirs et d’épices. 

 

omaine de Trelus, 2022  38€ 
Grenache, Syrah, Cinsault, frais, gourmand et équilibré. 
 

hâteau Juvenal « Ribes du Vallat », 2022  40€ 
Grenache, Syrah, notes de fruits des bois et d’épices. 
 

A O P  L u be r o n  
 

omaine de Marie, 2024  39€ 
Grenache, Syrah, Cinsault, fruits rouges et notes florales.  
 

erroirs Sauvages « Red Charly 1.1 », 2020   45€ 
Grenache, Syrah, Mourvèdre, robe légère et fruits rouges frais. 

hâteau La Canorgue, 2022                                                            29€ (50cl)                       39€ 
Grenache, Syrah, Carignan, fruits rouges, tannins veloutés, finale épicée et poivrée. 
 

hâteau de Mille « Sainte Lucide », 2022 48€ 
Grenache, Syrah, elégant, équilibré, fruits rouges et sous-bois. 

 

I GP  A l p i l l e s  
 

omaine de Valdition, 2022                                                        29€ (50cl)                        39€ 
    Syrah, fruité, frais et tannique, groseilles et framboise. 

 

omaine la Vallongue « Pierres Cassées », 2021   59€ 
   Syrah, Grenache, puissance et finesse, Garrigue, légèrement poivré, belle longueur. 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

( 7 5 c l )  

A O C  C r o ze s  He r m i t a g e  

aul Jaboulet Ainé « Mule blanche »,2017      89€  
    Marsanne, notes de fruits jaunes, intense et aromatique. 

A O P  M e r cu re y  
 

hâteau de Chamirey, 2022 79€ 
    Chardonnay, belle acidité, herbe séchée. 

A O P  C ha b l i s   
 

a Chablisienne « Les Vénérables », 2019                                                                      60€ 

     Chardonnay, Arômes floraux, mentholés, gourmand, frais, finale saline. 

A O C  Po u i l l y  Fu m é  
 

e La Doucette, 2023 67€ 
 100% Sauvignon. Attaque franche, Bouche ronde. 

 

A O C  Mon t lo u i s  s u r  Lo i r e /Quin cy  
 

enoît Mérias, « La Loge », Montlouis sur Loire 2022  58€ 
 Chenin blanc, arômes intenses de fruits à noyaux, florales et une belle acidité. 

ean-Michel Sorbe, Quincy 2024 39€ 
 Sauvignon blanc, croquant, frais et fruité, bouche ronde. 
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( 7 5 c l )  

A O P  V en to u x   
 

omaine de Trelus, 2024  36€ 
Grenache blanc, Bourboulenc, Rolle, nez aromatique, poire, pêche. 

hâteau Bacchus « B » 2024  45€ 

  Clairette, Roussanne. fleurs blanches et belle minéralité. 

ia Caritatis Lux « Moines-Vignerons du Barroux », 2022 48€ 

Clairette, Roussanne, arômes doux de fruits blancs, finale longue et équilibrée. 

 

 

A O P  L u be r o n   
 

amille Perrin « Ours Blanc », 2024 34€ 
Grenache, Rolle, Roussanne. frais, sec et souple. 

omaine de Marie, 2024  39€ 
  Grenache Blanc, Roussanne, Rolle, Clairette, agrumes et amandes. 

hâteau de Mille, 2024   45€
Clairette, Ugni, Rolle, fruits à chair jaune mûrs, note de noix, attaque fraîche. 

hâteau La Canorgue, 2024  29€ (50cl) 39€ 
Marsanne, Clairette, Grenache, Rolle. agrumes et fruits exotiques. 

 
 
 

 

I GP  A l p i l l e s   
 
 
 

omaine d’Estoublon, 2022   62€

Grenache blanc, Marsanne, Roussane, reflets dorés, notes de fruits à noyau et abricot sec, légèrement floral. 

omaine de Valdition, 2024  29€ (50cl)   

Bourboulenc, chardonnay, grenache blanc, fruits frais et notes de poire. 
 

 

I GP  M é d i t e r r an é e    

hâteau Revelette « Le Grand Blanc », 2022                  85€  
  Chardonnay, Sauvignon, Rolle, nez ample et fruité, notes aromatiques complexes. 

 

 ( 7 5 c l

 

A O P  L e s  Ba u x  d e  P ro ve n ce  
 

hâteau d’Estoublon, 2021  65€ 
    Syrah, Cabernet, Grenache, Mourvèdre, fruits noirs, belle fraîcheur, tannins soyeux. 

 

omaine Hauvette « Cornaline », 2018  119€ 

    Syrah, Cabernet, Grenache, puissant au bouquet riche et tout en finesse. 
 
 

A O C  C ôt e s  d e  P r o ve n ce /Ca s s i s  

es Terrasses de la Courtade « Porquerolles » 2023                                49€

 Mourvèdre, Syrah, structuré, fruits compotés, eucalyptus.                                                                                                            

omaine du Bagnol « Cuvée Marquis de Fresques » 2022                                                   69€                                               

   Mourvèdre, Grenache, fruits rouges mûrs, notes suaves d’épices et de réglisse. 

 

A O C  Ban do l  

hâteau Val d’Arenc 2021   65€ 

  Mourvèdre, gourmand et finement épicé, fruité et notes de Garrigue. 

hâteau de Pibarnon 2020   98€ 

  Mourvèdre, profondeur reglissé, frais, long et tannins fins. 

 

 

 

 

Prix nets en Euros – Service Compris - Modes de paiement acceptés : visa, MasterCard, American express, chèques et espèces 

Les millésimes sont susceptibles de connaître des modifications en fonction des stocks  
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 ( 7 5 c l )  

A O C  Va cq u e y ra s   

omaine les Cardelines « Réserve », 2015 115€

Grenache, Syrah, arômes amples et gourmand, tanins fondus et notes boisées. 

A O P  Be a um es -d e - V en i s e  
 

omaine de Durban, « Vielles vignes », 2022                                                39€ 
Grenache, Syrah, Mourvèdre, ample, équilibré et fruité. 

 
 

A O C  Ra s t e a u  

omaine de la Soumade, 2022                                                          39€ (50cl)                 49€                              

Grenache, fruit mûr au nez avec des épices en bouche, et opulent. 

A O C  C a i r a n ne   

omaine Galuval « La montagne », 2021 59€ 
Grenache, Syrah, confituré de griotte, fraise et framboise. 

A O P  V in s o b r e s  

amille Perrin « Les Hauts de Julien » Vielles Vignes, 2022                                                 89€ 

Syrah. Grenache, mûres sauvage, garrigues, fraicheur et intensité. 
 
 

I GP  Mé d i t e r r an é e   

hâteau la Canorgue « Coin Perdu », 2022                                                                          68€ 

Syrah. Grenache, Mourvèdre, Carignan, fruits rouges compotés, légèrement poivré. 
 

 

 

   

 ( 7 5 c l )  

A O C  C hâ t e a une u f - d u - Pa pe    
  

los du Mont-Olivet, 2020    89€ 

Grenache dominant, nez boisé, épicé. bouche puissante, fruits rouges. 

 

Domaine de la Solitude « Tradition », 2022    73€ 
Grenache, Syrah, Cinsault, Counoise, Mourvèdre, bouquet de garrigue, cerise griotte, tout en rondeur. 

 

A O P  Co r na s   

aul Jaboulet Ainé « Les Grandes Terrasses », 2021                                                           86€ 
Syrah, Merlot, puissant, dense, riche en arôme vanillé et de réglisse. 

 

A O C  Mo r go n  

omaine Marcel Lapierre, 2024 84€ 
Gamay, finesse et légèreté, tout en fraicheur. 
 

A O C  Ge v re y -Cha m be r t in  

amille Claude Dugat, La Gibryottes, 2021                                                                        149€  

Pinot noir, fruits frais, groseille, structure soyeuse. 

 

A O C  Sa in t  J u l i e n   
 

hâteau Beychevelle, 2015                                                                                                  302€ 

Merlot Cabernet Sauvignon fruits noirs et rouges, un grand vin. 

 


