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V i n  De F rance «  sans  su l f i t es  »  

Domaine Grange et  Lou iset  «  Ton in  » ,  2019  31€  
100% musca t .  F r u i t s  e t  a romes  de  ca ss i s .  

AOP Lube ron  
Fami l l e  Perr i n  «E léphant  Rose» ,  2020  28€  
Grenache ,  C i nsau l t ,  Sy ra h .  F ra i s ,  F r u i t é  e t  gou rmand  

Domaine Ruf f i nat to «  Les Mén ines  » ,  2019 31€  
Grenache ,  Ca r i gnan ,  Sy rah .  Cha rnue  e t  f r u i t s  con f i t s . 
Domaine de Mar ie  «  Mar ie » ,  2019  31€  
Grenache ,  C i nsau l t .  F r u i t s  r ouges  e t  b l ancs ,  no t es  d e  bonbons  e t  de  f l e u r s .  

Château La Canorgue,  2019   27€ ( 50c l )  34€  
Sy rah ,  G r enache ,  Mou r v èd r e .  F rambo i s e ,  g ros e i l l e ,  f r a i s e .  

 

AOP Ven toux  

Château Bacchus,  2019  34€  
Grenache ,  Sy rah ,  C i nsau l t  e t  Roussanne .  F rambo i s e ,  g r ose i l l e ,  f r a i s e .  

AOP Cass is  

Domaine du Bagno l ,  2019    37€  
Grenache ,  Mou r vèd re ,  C i nsau l t .  P a r f um de  f r a i s e  de  bo i s ,  v i o l e t t e  e t  l i l a s .  

AOP Bando l  
Domaine Dupuy De Lôme,  2018  27€ ( 50c l )  37€  
Mou rvèd r e ,  G r enache ,  C i nsau l t .  F r u i t s  à  cha i r  b l anche ,  pamp l emousse ,  c i t r o n .  

Château de P ibarnon ,  2018 57€  
Mou rvèd r e ,  C i nsau l t .  No t e  de  r ég l i s s e ,Bouche  amp l i f i é e  pa r  l ’ a g r ume .  

AOC /  AOP Côtes  de P rovence  

Les Ter rasses de la Cour tade ,  Porquero l l es ,  2019  36€  
Mou rvèd r e ,  G r enache .  F r u i t s  d ’ é t é  go r gés  de  so l e i l .  

Château Mi rava l ,  2019  25€ ( 37 ,5c l )          
C i nsau l t ,  Ro l l e ,  G r enache  
Bouque t  f r u i t s  f r a i s ,  g ros e i l l e ,  no t es  c i t r o nnées ,  m i né ra l e s .  

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Celui qui sait déguster 

ne boit plus jamais de vin, 

mais i l goûte ses suaves 

secrets. 

 
Salvator Dali 

 
 
 
 
 
  

Les Vins Rosés ( 75c l )  



 

 P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s   P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s  

L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  

M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  

H 

V i n  Doux  B lanc  

Domaine de Durban,  AOP Beaumes de Ven ise,  2016  9 €  

 

V i n  B lanc  

Fam i l l e  Pe r r i n  «  Ou rs  B l anc  » ,  AOP  Lube ron ,  2020  6  €  
Doma ine de Mar ie  ,  AOP Luberon,  2020   8 €  
Domaine du Bagno l ,  AOP Cass is ,  2020  8 €  
Les Ter rasses de la Cour tade,  AOC Porquero l l es ,  2019 8 €  
Doma i ne  Lau r en t  Hab ra rd ,  AOP  S t  C roze  he rm i t age ,  2018  10  €  

Rouge  

Fam i l l e  Pe r r i n  «  Fou rm i  Rouge  » ,  AOP  Ven t oux ,  2019  6  €  
Domaine de Mar ie ,  AOP Luberon,  2018  8 €  
Les Ter rasses de la Cour tade,  AOC Porquero l l es ,  2019  8 €  
Doma i ne  Lau r en t  Hab ra rd ,  AOP  S t  C roze  he rm i t age ,  2018  10  €  
Cha t eau  P i ba r non ,  AOP  Bando l ,  20 17  1 1  €  

Rosé 
Fam i l l e  Pe r r i n  «  E l ephan t  Rose  » ,  AOP  Lube ron ,  2020  6  €  
Domaine de Mar ie ,  AOP Luberon,  2020  8 €  
Domaine du Bagno l ,  AOP Cass is ,  2019  8 €  
Les Ter rasses de la Cour tade,  AOC Porquero l l es ,  2019  8 €  

Champagnes  ( 14c l )  

Coupe Lou is  Déhu B lanc de B lancs  12 €  

Coupe de Ta i t t i nger  Brut  14 €  

 Rosé 17 €  

  

 
 

H 
 

AOP Chab l i s  
La Chab l i s ienne «  Les Vénérab les  » ,  2016 45€  
Cha rdonnay ,  A r ômes  f l o raux ,  men tho l é s ,  gou rmand ,  f r a i s .  F i na l e  sa l i n e .  

AOC Pou i l l y  Fumé 

De Ladoucet te ,  2017/2018  27€ ( 37 ,5c l )  60€  
100% Sauv i g non .  A t t aque  f r anche ,  Bouche  ro nde .  

AOC A lsace 

Domaine T r imbach «  R ies l ing  » ,  2018  45€  
R i es l i ng .  Sec ,  D r o i t  e t  Bouque t  Dé l i ca t .  

Domaine T r imbach «  gewurzt raminer  » ,  2016  49€  
Gewurz t r am i n e r .  F r u i t é  e t  ép i c é .  

AOP Sau te rnes  

Carmes de R ieussec,  2015  56€  
Sém i l l o n ,  Sauv i g non  e t  Muscade l l e .  Gou rmand ,  t r è s  f r u i t é ,  ag r umes ,  f r u i t s  con f i t s .  

  

Les Vins au Verre ( 1 4 c l )  Les Vins Blancs ( 7 5 c l )  



 

 P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s   P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s  

L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  

M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  

H 
AOC Condrieu 
Domaine Lou is  Chèze «  Pagus Lumin i s  » ,  2018  97€  
V i ogn i e r .  C rème de  po i r e ,  f i g u e  e t  an i s .  

AOC Pouil ly Fuissé 
Domaine De Pou i l l y «  1923 » ,  2017 69€  
Cha rdonnay .  No tes  de  champ i g non ,  b eu r r e ,  va n i l l e ,  pomme ,  po i r e .  

AOP Mercurey 

Château de Chami rey,  2018 68€  
Cha rdonnay .  Be l l e  ac i d i t é ,  he rbe  séchée .  

AOP Santenay 
Domaine Pr ieur -  Brunet ,  2016 76€  
Cha rdonnay .  V i n  r i c he  à  f i na l e  m i né ra l e .  

AOP Hau tes  Cô tes  de Beaune  
Domaine Regnard Christian, 2015 87€ 
Cha rdonnay .  Pa i n  g r i l l é ,  Amande ,  Chev r e f e u i l l e  e t  Ag r umes .  

AOP Meursau l t  

Domaine Vaudoisey « Terres Blanches », 2018 93€ 
Cha rdonnay .  G ras ,  ac i d i t é  e t  r o nd .  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

H 

 
Lou i s  Déhu  
Doma i ne  f am i l i a l ,  à  Ven t eu i l  

 B lanc de B lancs  60€  

Ta i t t i nge r  
Fam i l l e  Ta i t t i n g e r  d epu i s  1932  ayan t  r ache t é  l a  Ma i son  Fo res t  Fou r neaux ,  
l ’ u n e  des  p l u s  anc i ennes  ma i son  de  Champagne  ( c r ée  en  1734 ) ,  à  Re ims  

 Cuvée Prest ige Brut  39€ ( 37 ,5c l )  78€  

 Cuvée Prest ige Rosé   95€  

B i l l eca r t  Sa lmon  
Ma i son  i ndépendan te  depu i s  7  géné ra t i o ns ,  f o ndée  en  18 18 ,  à  Ma r eu i l - s u r -
Aÿ  

 «  Brut  Réserve  »   85€  

La Roge r i e  Fam i l l e  Pe t i t  Box l e r  
Jus t i ne  e t  F ra nço i s  Pe t i t  Bo x l e r  imag i n en t  l e  Doma i ne  de  l a  Roge r i e  en  
2015  a  Av i z e  dans  l e  cœur  h i s t o r i q ue  de  l a  Cô te  d es  B l ancs  G rand  C ru .  

 La Grande V ie   98€  

 Héro ine   114€  

Ru ina r t  
Ma i son  f ondée  en  1729 ,  don t  l e s  c ra yè r es ,  l i e u  où  son t  en t r eposées  l e s  
bou t e i l l e s ,  son t  i n s c r i t e s  au  Pa t r imo i n e  mond i a l  de  l ’ UNESCO,  à  Re ims  

Blanc de B lancs  120€  
 
 
  

Les Vins Blancs ( 7 5 c l )  Les Champagnes ( 7 5 c l )  



 

 P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s   P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s  

L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  

M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  

H 
V in  De F rance «  sans  su l f i t e s  »  

Domaine Grange et  Lou iset  «  Mar ie  Jeanne »  31€  
Grenache ,  Sy r ah .  F r u i t s  r ouges  mu rs ,  g r i o t t e .  

AOP Ven toux  
Fami l l e  Perr i n  «Fourm i  Rouge» ,  2019  28€  
Grenache ,  Sy rah ,  C i nsau l t ,  Ca r i g nan .  F ra i s ,  gou rmand  e t  équ i l i b r é  

Château Bacchus «  B » ,  2019  34€  
Grenache ,  Sy rah ,  C i nsau l t  e t  Roussanne .  F rambo i s e ,  g r ose i l l e ,  f r a i s e .  

Via Car i ta t i s  «v in des mo ines du Barroux» ,  2016  32€  
Grenache ,  Sy rah .  No tes  de  r ég l i s s e ,  ca rame l  e t  p r uneau .  

Château Juvena l  «  R ibes du Va l la t  » ,  2017  33€  
Grenache ,  Sy rah .  No tes  de  f r u i t s  des  bo i s  e t  d ’ ép i c es .  

AOP Lube ron  

Domaine Ruf f i nat to «  Les mén ines  » ,  2018 31€  
Grenache ,  Ca r i gnan ,  Sy rah .  Cha rnue  e t  f r u i t s  con f i t s .  

Château La Canorgue,  2017  27€ ( 50c l )  35€  
Grenache, Syrah, Carignan. Frui ts rouges, tannins veloutés, f inale épicée et poivrée . 

Domaine de Mar ie ,  2019  31€  
Grenache ,  Sy rah .  No tes  de  r ég l i s s e ,  f r u i t s  no i r s  e t  d e  t o r r é f a c t i o n .  

AOP Bando l  
Château de P ibarnon,  2017   65€  
Mou rvèd r e ,  G r enache .  Tan i n s  b i e n  dé f i n i s ,  f r u i t s  des  bo i s ,  ép i ces  douces  
F i na l e  l o ngue  e t  é l é gan t e  

Domaine Dupuy de Lôme,  2017   46€  
Grenache ,  Mou r vèd re .  A r ômes  ép i cés  e t  f r u i t é s .  

IGP Pays  des Bouches  du Rhône  
Vi l la  M inna,  2013 59€  
Roussanne ,  Ma rsanne ,  Ve rmen t i n o .  F r u i t é ,  beu r r é  e t  f r a i s .  

AOP Baux de P rovence  

Domaine Hauvet te «  Carna l ine  » ,  2015  71€  
Grenache ,  Sy rah ,  Cabe r ne t  Sauv i gn on  -  F r u i t s  no i r ,  ép i c es  douces .  

H 
IGP Pays  des Bouches  du Rhône  
Vi l la  M inna,  2018 59€  
Roussanne ,  Ma rsanne ,  Ve rmen t i n o .  F r u i t é ,  beu r r é  e t  f r a i s .  

AOP Corb iè res  
Château La Bas t ide  « E idos » ,  2015 54€  
Roussanne ,  Bou rbou l enc .  F l eu r s  b l anches ,  pêche ,  po i r e  e t  t i l l e u l .  

AOP Sa in t  Péray  

Ala in Voge «Harmon ie  » ,  2019 56€  
100%Marsanne .  A r ômes  de  T i l l e u l ,  pamp l emousse  e t  f umé .  

AOP Pa le t t e  
Château S imone,  2018   68€  
C la i r e t t e ,  g r enache .  F l o r a l  f r u i t é  e t  f i n emen t  bo i s é .  

AOC Herm i tage  
Domaine Jabou le t  «  Cheva l i e r  de Ster imberg  » ,  2014/2016  96€  
Marsanne ,  Roussanne .  Su r  l a  f l e u r  e t  l e s  f r u i t s  j a unes .  

AOP Sa in t  Joseph  

Domaine Mon ier  Per réo l  «  t rad i t i on » ,  2017  62€  
100% Ma rsanne .  F r a i s ,  c i t r o n  v e r t ,  amande ,  f l e u r s  b l anche  e t  z es t  d ’ o ra nge .  

AOC Crozes  Herm i tage  

Domaine Lauren t  Habrard,  2018   49€  
Marsanne ,  Roussanne .  Ag r umes ,  c i t r o n ,  A rômes  b r i ochées  t r ès  gou rmandes .  

 

  

Les Vins Rouges ( 7 5 c l )  Les Vins Blancs ( 7 5 c l )  



 

 P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s   P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s  

L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  

M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  

 

H 

AOP Ventoux 
Château Juvena l  «  R ibes du Va l la t  » ,  2019  31€  
C la i r e t t e ,  V i ogn i e r .  No tes  de  pêche  de  v i gne ,  m i e l  d ’ acac i a ,  z es t e  d ’ a g r umes .  

AOP Luberon 
Fami l l e  Perr i n  «Ours B lanc» ,  2020  28€  
Grenache ,  Ve rmen t i no  Roussanne .  F ra i s ,  s ec  e t  soup l e  

Château La Canorgue,  2019  27€ ( 50c l )  35€  
Marsanne, cla i rette, grenache,verment ino. Agrumes et frui ts exot iques.  

Domaine de Mar ie ,  2019  31€  
Grenache ,  C l a i r e t t e ,  Roussanne ,  Ve rmen t i no .  F r u i t s  b l ancs ,  ag rumes  e t  f r u i t s  s ecs .  

Domaine Ruf f i nat to «  Les Mén ines  » ,  2019 31€  
C la i r e t t e ,  Ro l l e ,  Roussanne .  F l o ra l  e t  f r u i t é .  

IGP Alpi l les 

Domaine de Hauvet te «  Jaspe » ,  2016/2017 74€  
Roussanne ,  C l a i r e t t e ,  F ra i cheu r ,  n o t es  de  pêche ,  goya ve  e t  pa t e  d ’ amande .  

AOP Provence 

Les Ter rasses de la Cour tade ,  Porquero l l es ,  2020  42€  
Ro l l e ,  Sém i l l o n .  F r u i t s  exo t i q ues ,  l ime  e t  f l e u r s  b l anches .  

AOP Châteauneuf-du-Pape 
Clos du Mont -O l i ve t ,  2018 68€  
Bou rbou l e nc  dom i nan t ,  Nez  bo i s é ,  ép i cé .  Bouche  pu i s san t e ,  b e l l e  sa l i n i t é .  

AOP Bandol 
Château de P ibarnon,  2019  65€  
C la i r e t t e ,  Bou rbou l enc .  F l o ra l  e t  t r è s  ne t t e  f r a î cheu r ,  m i n é ra l .  

AOP Cass is  
Domaine du Bagno l ,  2020    37€  
Marsanne ,  c l a i r e t t e .  No t es  sa l i n es ,  ananase t  ag rumes .  

H 

 

AOP Cass is  

Domaine du Bagno l ,  Cuvée Marqu is  du Fesques 2018   62€  
Grenache ,  Mou r vèd re .  F r u i t s  no i r s  e t  r ouges ,  mu re  e t  g r o se i l l e .  

AOP A lp i l l e s  

Domaine de Tréva l lon,  2011   156€  
Sy rah ,  Cabe r ne t  Sauv i g non ,  Cass i s ,  ce r i s es  e t  o l i v e  no i r e .  

IGP Pon t  du  Gard  

Domaine Chabr ier  & F i l s ,  2018  26€  
Car i gnan ,  G r enache ,  Sy rah .  Ca rame l ,  mu re  e t  van i l l e .  

AOP Vacqueyras 
Clos de Caveau «Carmin br i l l ant » ,  2016    43€  
Grenache ,  Sy rah .  Cass i s ,  ép i ces  douces ,  soyeux  e t  é l é gan t .  

AOP Gigondas 
Domaine La Bou iss ière ,  2017   53€  
Grenache ,  Sy rah .  J u t e ux  e t  f r a i s .  

AOP Provence 
Les Ter rasses de la Cour tade ,  Porquero l l es ,  2019  42€  
Mou rvèd r e ,  Sy rah .  S t r uc t u r é ,  f r u i t s  compo tés ,  euca l yp t us .  

AOC Rasteau 

Domaine de la  Soumade,  2019   38€  
Grenache ,  Sy rah ,  Mou r v èd r e .  Rond  e t  g ras ,  t ann i n s  f i n s ,  g r i o t t e ,  p r u neau  e t  f i g ue .  

AOC Seguret 

Domaine la Roub ine «  l e Mou l i n  »  2019  36€  
Grenache ,  Mou r vèd re .  F r u i t é ,  pu i s san t  e t  équ i l i b r é . .  

AOP Châteauneuf-du-Pape 
Clos du Mont -O l i ve t ,  2012  69€  
Grenache ,  Mou r v èd re ,  Sy rah .  Cu i r ,  s ous -bo i s ,  bouche  cha rnue ,  t ann i n s  f ondan t s .  

 
 
 
 
 

Les Vins Rouges ( 7 5 c l )  

 

Les Vins Blancs ( 7 5 c l )  



 

 P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s   P r i x  n e t s  e n  E u r o s  –  S e r v i c e  C o m p r i s  

L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  L e s  m i l l é s i m e s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  c o n n a î t r e  d e s  m o d i f i c a t i o n s  e n  f o n c t i o n  d e s  s t o c k s  

M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  M o d e s  d e  p a i e m e n t  a c c e p t é s  :  v i s a ,  M a s t e r C a r d ,  A m e r i c a n  e x p r e s s ,  c h è q u e s  e t  e s p è c e s  

 H 

AOP Côtes du Rhône 
Château Ter re For te «  Or ig ine  » ,  2012 34€  
Car i gnan ,  G r enache ,  Sy rah .  C ass i s ,  F r u i t s  r ouges ,  e t  ép i ces ,  Tan i n s  r o nds .  

AOP Languedoc  
Domaine Lynch Suquet  «  V i l la  Dondona » ,  2015  69€  
Sy rah ,  Mou r vèd re .  Rég l i s s e ,  cass i s ,  f r u i t s  con f i t u r és  e t  a romes  ga r r i g ue .  

AOP Pa le t t e  
Château S imone,  2017  68€  
Grenache ,  Mou r vèd re ,  C i nsau l t .  Cha rpen t é ,  soyeux ,  sa l i n  e t  j u t eux .  

AOP Morgon  
Domaine Marce l  Lap ier re ,  2018  57€  
100% Gamay .  Pa r f um de  ce r i s e  e t  no t es  f l o r a l e s  
 

AOP Herm i tage  
Domaine Jabou le t  A iné «  La Pet i te Chape l le  » ,  2014  98€  
Sy rah .  Ep i c es  douces ,  p i vo i n e  e t  f r u i t s  t r è s  mu rs .  

 

AOP Crozes -Herm i tage  

Domaine Lauren t  Habrard,  2018   47€  
Sy rah .  A rômes  de  sous  bo i s ,  F r u i t s  r o uges .  

 

AOP G iv ry  1 e r  C ru   
Domaine Par i ze «  Champ Na lo t  » ,  2017 84€  
P i no t  No i r .  G ros e i l l e ,  cass i s  e t  ép i ces  douces .  Tan i n s  f e rmes  ma i s  r a f f i n és  
F i na l e  l o ngue  de  f r u i t s  r o uges .  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 H 

AOP Mercurey 
Château de Chami rey,  2017/2018  68€  
P i no t  no i r .  F r u i t  j u t eux  e t  F l o ra l .  

AOP Hau tes  Cô tes  de Beaune  

Domaine Regnard Christian, 2016 78€ 
P i no t  no i r .  F r u i t s  Rouges ,  V i o l e t t e  e t  Rég l i s s e .  

AOP A loxe  Cor ton  

Domaine Pouil leau Pères & Fi ls, 2018 114€ 
P i no t  no i r .  F r ambo i s e ,  f r a i s e  e t  cass i s .  

AOP Nu i t s  S t  Georges  

Domaine Des Perdrix « 1er Cru Aux Perdrix », 2016 223€ 
P i no t  no i r .  F r u i t s  d es  Bo i s ,  f r a i c heu r  e t  no t e  d e  f umée .  

AOP C los  Vougeo t  

Domaine Anne Gros « le grand maupertui », 2018 372€ 
P i no t  no i r .  Ce r i s es ,  p r une ,  cass i s ,  po i v r es  e t  r ég l i s s es .  

AOP Gev rey  Chamber t i n  

Claude Dugat  1 e r  Cru «  La G ib ryot te  » ,  2017 109€  
100% P i no t  no i r .  F r u i t s  f r a i s ,  g r ose i l l e ,  pêche  de  v i g ne .  

AOP Sa in t  Ju l i en   
Château Beycheve l le ,  2015  302€  
Mer l o t  Cabe rne t  Sauv i g non  F r u i t s  No i r s  e t  r o uges .  

AOC Pau i l l ac   

Château Pontet  Canet ,  2018  285€  
Mer l o t  Cabe rne t  Sauv i g non  F r u i t s  Rouges  e t  no i r s ,  no t es  f l o r a l e s .  

 

 

Les Vins Rouges ( 75c l ) 
Les Vins Rouges ( 75c l )  

 

Les Vins Rouges ( 75c l )  


