
Les  Vins  au  Verre  (14 cl) 

Blanc 

Domaine du Bagnol –Aop Cassis  - 2014 8 € 

marsanne – senteurs de pamplemousse, de tilleul, bouche aromatique et exotique. 

Château La Canorgue -  Aop Luberon - 2015    9 € 

roussanne, marsanne, clairette, bourboulenc – vivacité et gras. 

 

Rouge 

Domaine Elodie Balme - 2014 8 € 

Grenache, Syrah, carignan – nez charmeur de fruits noirs. bouche de violette. 

Château La Canorgue -  Aop Luberon - 2012    9 € 

Grenache, Syrah, carignan - Fruits rouges. Tannins veloutés. Finale épicée et poivrée. 

 

La gille - Famille Perrin - 2013 10 € 

Grenache, Syrah - Vanille et poivre en nez. Bouche chocolatée.  

Rosé 

Château Roubine - cru classé – 2015 – aop Côtes de Provence 8 € 

Cinsault, carignan, tibouren – rosé lumineux, floral et délicat 

 

Château La Canorgue - Aop Luberon - 2014    9 € 

syrah, grenache – gourmand, élégant et finesse. 

 

Les  Champagnes  (75 cl) 

Taittinger - Brut - Cuvée Prestige                                                  39 € (37,5 cl) 76 € 

40% Chardonnay, 60 % Pinot - Fruité, Brioché. Arômes de pêche et de vanille. 

Taittinger - Brut - Cuvée Prestige - Magnum  (1.5 l) 135 € 

40% Chardonnay, 60% Pinot. 

Taittinger - Cuvée prestige Rosé 92 € 

15% Pinot noir, 85% Chardonnay - Velouté, vif, Fringuant. Arômes de cerise. 

Taittinger - Comtes de Champagne - 2006 255 € 

Pinot, Chardonnay - Notes crémeuses. Attaque franche. Finale longue. 

Ruinart - Brut 90 € 

Chardonnay, Pinots noir et meunier - Effervescence soutenue. Notes de poire. 

Ruinart - Blanc de Blancs 65€ (37.5cl) 120 € 

100% Chardonnay - Nez d’agrumes. Jolie minéralité. Finale rafraîchissante.  



Les  Vins  Rouges  (75 cl) 

AOP Ventoux 

Château Juvenal – Terre du petit homme – 2014  29 €  

Grenache, syrah – fruité et fleuri. 

Domaine du Tix - « Garrigue » - 2014 35 € 

Grenache, syrah – ample et gourmand, fruits rouges et épices. 

Château du Tix - « Donna Maria » - 2012 58 € 

Grenache, syrah – structure gourmande et puissante. 

AOP Luberon 

La Cavale - Paul Dubrule  - 2012 46 € 

Grenache, Syrah, Vieux carignan - Fruits noirs, réglisse. Tannins serrés et truffés. 

Château La Canorgue  - 2013   27 € (50 cl) 33 € 

Grenache, Syrah, carignan - Fruits rouges. Tannins veloutés. Finale épicée et poivrée. 

Domaine des Peyre - « le méridional »  - 2014    29 € 

carignan, Grenache, Syrah – arômes de sabayon fruits rouges, cassis, framboise. 

IGP - AOP Alpilles 

Tradition - Domaine de Valdition  - IGP - 2014   25 € (50 cl) 31 € 

Syrah, Cabernet Sauvignon, Marselan - Arômes de fruits noirs épicés et réglisse. 

Domaine de Trévallon  - AOP – 2012/2013 81 € 

Syrah, Cabernet Sauvignon - Mûres sauvages, garrigue. Tannins présents et enrobés. 

AOP Baux de Provence 

Château d’Estoublon  - 2008   49 € 

Grenache, Mourvèdre, Cabernet Sauvignon - Arômes de fraise, rose. Tannins délicats. 

Domaine de lauzières  - équinoxe – 2010   52 € 

grenache, mourvédre, syrah, carignan – note de cassis, épices et pruneaux. 

AOP Bandol 

Château de Pibarnon  - 2011 62 € 

Grenache, Mourvèdre - Exubérance de fruits rouges, menthol. Tannins solaires. 

La bastide blanche  - 2013  59 € 

mourvèdre, grenache, cinsault, syrah – fumé grillé, fond de fruits noirs mûrs. 

AOP Châteauneuf-du-Pape 

Clos du Mont-Olivet  - 2011 69 € 

Grenache, Mourvèdre, Syrah - Cuir, sous-bois. Bouche charnue. Tannins fondants. 

Château Beaucastel  - 2012   108 € 

Cinsault, Grenache, Counoise - Nez puissant. Cassis, Lavande. Figues en bouche. 

AOP Gigondas 

La gille - Famille Perrin - 2013 48 € 

Grenache, Syrah – Notes gourmandes de fruits rouges et noirs, final long et minéral. 

AOP Côtes du Rhône Villages Cairanne 

Réserve des Seigneurs - Oratoire Saint Martin – 2014  44 € 

Grenache, Syrah , mourvèdre – fruits rouges, cuir, tabac, épicé, poivré. 



AOP Rasteau 

L’Andéol - Famille Perrin - 2013 35 € 

Grenache, Syrah – Bouche figues et chocolatée.  

Domaine Elodie Balme - 2014 36 € 

Grenache, Syrah, carignan – nez charmeur de fruits noirs. Bouche de violette. 

AOP Crozes-Hermitage 

Domaine Alain Graillot - 2014 62 € 

100% syrah – gourmand, fruits rouges, élégant. 

AOP Saint-Joseph 

Domaine de Pierre Blanche - Les 85 rangs - Xavier Mourier  - 2014 58 € 

100 % Syrah  - Nez boisé. Parfum de réglisse, de fruits rouges. Tannins souples et fins. 

AOP Côte-Rôtie 

« éminence » - rémi niero - 2013 84 € 

syrah, viognier – cacao, violette, fruits rouges. 

AOP Mercurey 

mercurey – louis jadot - 2014 69€ 

100 %pinot noir – dense bouquet de cerise et d’épices. 

AOP Nuits-saint-georges 

Nuits-saint-georges – louis jadot - 2009 89€ 

100 %pinot noir – puissant, arômes de fruits rouges  et d’épices. 

AOP Gevrey-Chambertin 

Les Corvées – Pierre Naigeon - 2012 87 € 

pinot noir – beaucoup de fruits et de l’élégance. 

AOP Bourgogne 

La Taupe – Domaine Chavy-Chouet - 2014 54 € 

100% pinot noir,  fruits rouges, épices et réglisse, tannins ronds et suaves. 

Les Vins Blancs  (75 cl) 

IGP Ventoux 

Domaine du Tix -  Cuvée des Grandes Pointes - 2014 41 € 

100% viognier - arômes de fleurs blanches.  léger et fruité. 

Château juvenal - ribes du vallat – 2015  28 € 

clairette, viognier – notes de pêche de vigne, miel d’acacia, zeste d’agrumes. 

AOP Luberon 

La Cavale - Paul Dubrule  - 2014 46 € 

Grenache, Clairette, Ugni blanc  - Fleurs blanches, poire. Bouche suave de coing. 

Château La Canorgue  - 2015   26 € (50 cl) 33 € 

roussanne, marsanne, clairette, bourboulenc – vivacité et gras. 

 



IGP Méditerranée 

Domaine des Peyre - L’apostrophe - 2015 29 € 

100% viognier - notes de miel et fruits secs, bouche onctueuse. 

IGP- AOP Alpilles 

Tradition - IGP - Domaine de Valdition - 2015   25€ (50cl) 31 € 

Macabeu, Grenache, Bourboulenc, Vermentino  - Vin plaisir, Frais et parfumé. 

Domaine de Trévallon - AOP - 2014 / 2013 90 € 

Marsanne, Roussanne, Clairette - Doux mélange d’amande, tilleul, verveine et anis. 

AOP Les Baux de Provence 

Domaine de lauzières - 2012   52 € 

grenache, clairette - poire et romarin en nez, note de miel en bouche. 

AOP Côtes-de-Provence 

Château Peyrassol  - 2013 48 € 

100% Viognier - Arômes floraux, pleins d’agrumes. Bouche exotique. 

AOP Châteauneuf-du-Pape 

Clos du Mont Olivet - 2014 59 € 

Bourboulenc dominant - Nez boisé, épicé. Bouche puissante, Belle salinité. 

AOP Bandol  

Château de Pibarnon - 2015 54 € 

Clairette, Bourboulenc - Tilleul, fenouil en nez. Très nette fraîcheur. Minéral. 

La Bastide Blanche - 2014  49 € 

ugni, clairette, bourboulenc, sauvignon – notes de gentiane et un léger grillé en finale. 

AOP Cassis 

Domaine du Bagnol - 2014   38 € 

Marsanne -  Senteurs de pamplemousse, de tilleul. Bouche aromatique et exotique 

 

Les Vins Rosés  (75 cl) 

Château La Canorgue  - 2014 - AOP Luberon   27€ (50cl) 32 € 

syrah, grenache, mourvèdre - framboise, groseille, fraise. 

Domaine de Valdition  - Tradition - 2014 - IGP Alpilles   25€ (50cl) 29 € 

cabernet sauvignon, cinsault, grenache, mourvèdre, syrah - fruits rouges, pêche. 

Domaine de lauzières  - équinoxe - 2015 - AOP baux de Provence    42 € 

grenache, counoise, mourvèdre- fraises au basilic, arômes de pâte d’amande et agrumes. 

La bastide Blanche  - 2014 - AOP Bandol   46 € 

mourvèdre - fleur d’oranger, melon, noyau de cerise et épices. 

Château de Pibarnon  - 2015 - AOP Bandol 45 € 

Mourvèdre, Cinsault  - Note de réglisse. Bouche amplifiée par l’agrume. 

Château de Peyrassol  - 2015 - AOP Côtes de Provence  39 € 

Cinsault  - Petites baies rouges en nez et en bouche. 



Clos Peyrassol  - 2014 - AOP Côtes de Provence 67 € 

Tibouren  - Ce vin titille la narine et explose en bouche grâce au Tibouren provençal. 

Château Roubine  - cru classé - 2015 - AOP Côtes de Provence 34 € 

Cinsault, carignan, tibouren - rosé lumineux, floral et délicat. 

Château St Marguerite  - cru classé - 2015 - AOP Côtes de Provence  39 € 

grenache, cinsault, syrah - notes de fruits rouges, cassis, framboise, fraise. 

Château Minuty  - Prestige - 2015 - AOP Côtes de Provence 41 € 

grenache, tibouren, syrah, cinsault - arômes agrumes et fleurs blanches. 

Domaine d’Ott  - 2014 - AOP Côtes de Provence 62 € 

grenache, Cinsault, Syrah, Cabernet Sauvignon - Pêche, citron, note de vanille. 

 

La Cave d’Henri  (75 cl) 

Château d’Yquem  - Lur Saluces - AOP Sauternes - 1996 495 € 

sémillon, sauvignon -  racé et élégant. 

Puligny montrachet  - Les enseignères - Domaine Chavy-Chouet - 2014 105 €  

Chardonnay – Ample, gras et opulent - arômes de bois, fleurs et épices. 

Meursault  - maison louis jadot - 2013 94 €  

Chardonnay – charmeur et expressifs. 

La Chapelle  - Paul Jaboulet Ainé - AOP Hermitage - 2005 190 € 

100% Syrah - Nez racé, complexe. Fruits rouges, épices douces. Tannins soyeux. 

Château Beychevelle  - AOP Saint Julien - 2005 220 € 

cabernets franc et sauvignon, merlot - arômes de fruits frais et de cèdre. 

La Chapelle de la Mission Haut Brion  - AOP Pessac Léognan - 2012 98 € 

cabernets franc et sauvignon, merlot - doux arômes forestiers et framboise. 

Domaine de l’Aurage  - AOP Castillon - 2010 71 € 

merlot - nez de cerise et de moka. 

Roc de Cambes  - Aop Côtes de Bourg - 2006 140 € 

merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, malbec - fruits très murs, tannins crémeux. 

La Cuvée du Papet  - AOP Châteauneuf-du-Pape - 2000 110 € 

grenache, mourvèdre, syrah - fruits noirs et épices. 

Echezeaux  grand cru « vieille vigne » - Pierre Naigeon - 2009 210 € 

pinot noir - arômes délicats d’ambre, de fruits compotés et de tabac. 

Domaine Alain Graillot - La Guiraude - AOP Crozes-Hermitage - 2005 114 € 

100% syrah - arômes de cassis mûrs, tannins équilibré et long en bouche. 

Domaine Alain Graillot  - La Guiraude - AOP Crozes-Hermitage - 2009 104 € 

100% syrah -  arômes de cassis mûrs, tannins équilibré et long en bouche. 

Domaine Alain Graillot  - La Guiraude - AOP Crozes-Hermitage - 2012 94 € 

100% syrah - arômes de cassis mûrs, tannins équilibré et long en bouche. 

Volnay 1er cru Santenots  - Maison Louis Jadot - 2009 119€ 

100% pinot noir -  boisé, notes épicées. 


