
LE S  MENUS  AFFAIRES  
 

L e s  E n t r é e s  e t  l e s  P l a t s  s o n t  à  c h o i s i r   
p a r m i  l a  C a r t e  d u  M a r c h é  

 
 
 

 
CARTE  D U  MARCHÉ  

 

P r o p o s é e  a u  D é j e u n e r  d u  L u n d i  a u  V e n d r e d i   
(exemple de propositions – changement hebdomadaire)) 

Terrine de Joue de Bœuf façon « Pot au feu » 11 € 
Crostini Gribiche 

Œuf mollet, crémeux de courge butternut 11 € 
Lard Paysan et Oignons Grillés 

Salade de lentilles « Beluga » au curry 12 € 
Filet de maquereau mariné aux agrumes 

 

Dos de Merlu rôti, fricassé de topinambour 21 € 
Bouillon mousseux au Chorizo  

Filet de Truite aux amandes 21 € 
Fenouil confit à la Badiane 

Navarin d’épaule D’Agneau 22 € 
Aux légumes du moment  

 

La Sélection de Fromages affinés par René PELLEGRINI 12 € 
(Les Comptoirs d’Epicure - Apt)  

Pâtisserie à la Française Rodolphe JANOT (un dessert au choix) 9 € 
(Saveurs et Créations - L’Isle-sur-la-Sorgue) 

 

Entrée - Plat  ou  Plat - Dessert 

23 € 

Entrée - Plat  ou  Plat - Dessert 
Un verre de vin et un café 

26 € 

 

Entrée - Plat - Dessert 

29 € 

Entrée - Plat - Dessert 
Un verre de vin et un café 

32 € 


