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P a r    O l i v i e r    B o u z o n 

 
Entrées 

Œu f  B i o  e n  c oqu e  c r o u s t i l l a n t e ,  23€  
P o ê l é  de  Boud i n  n o i r  e t  Go l d en ,  V e l o u t é  d e  Cèpe s  

Conc h i g l i o n i  a u x  G r e n ou i l l e s ,  24€  
C rème  d ’ A i l  e t  P e r s i l ,  s a l a de  c r o q uan t e  d e  Cou r g e  Bu t t e r n u t  

F o i e  g r a s  de  Cana r d  m i - c u i t  p a r  n o s  s o i n s ,  24€  
Beaumes de Ven ise, Abr icots moe l leux ac idu lés au mie l  de Lavande, 
Pa i n  a u  Ma ï s  t oa s t é  

_________________________________________  

Plats 

L o t t e  c u i t e  à  l a  v apeu r ,  36€  
Coco s  de  Mo l l a n s  e t  Sup i o n s ,   
Rav i g o t e  à  l ’ E s t r a g o n  

F i l e t  d e  Cane t t e  d e  Cha l l a n s  d o r é  a u  sa u t o i r ,  34€  
F i g u e  r ô t i e  a u  de  Cass i s  

Carré d’Agneau d’Henri fumé au Thym  38€ 
Panisse aux Ol ives, poêlée de Légumes du momnet 

_________________________________________  

Pour Finir 

La Sélection de Fromages aff inés par René PELLEGRINI  12€ 

Pâtisseries à la Française par Jonathan Gasco (un dessert au choix)  9€ 

La Carte du Pet i t Henr i  


