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P a r    O l i v i e r    B o u z o n 

 
 
 

Entrées 
 

Œuf bio «  Poules & Co », cœur coulant, 21€ 
Duxelle de Champignon de Paris au Curry vert. 
 
R i s o t t o  de  pe t i t  Epeau t r e  de  Sau l t  aux  Ou r s i ns ,  23€ 
Touche  d ’A rab i ca ,  t u i l e  de  pa i n  à  l ’ e nc r e   
 
Foie gras de Canard mi- cuit par nos soins, 24€ 
Mandarine et confit de coing acidulé 

_________________________________________  

Plats 
 

No i x  de  S t - Jacques  j us t e  s nackées ,  35€  
End i v es  ca ramé l i s ées ,  O range  e t  An i s  v e r t  

 
Pe t i t e  Ca i l l e  f a r c i e ,  Amandes  g r i l l é e s ,  32€  
Cô t es  de  B l e t t e  au  j us ,  Po i ch i chade  b i o  

 
Carré d’Agneau d’Henri fumé au Thym  38€  
Ecrasé de Pomme de terre à l ’hui le d’ol ive, Légumes de Printemps 

_________________________________________  

Pour Finir 

 
La Sélection de Fromages aff inés par René PELLEGRINI  
 12€
  

 
Pâtisseries à la Française par Rodolphe JANOT  9€ 
(un dessert au choix)  

  

La Carte du Pet i t Henr i  


