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M i s e  en  Bouche  se l o n  l e  Che f  

_________________________________________  

Fo i e  G ras  de  Cana rd  m i - cu i t  pa r  nos  so i ns  
Beaumes  de  Ven i s e ,  Ab r i co t s  moe l l e ux  ac i du l é s   

au  m i e l  de  Lavande ,  Pa i n  au  Ma ï s  t oas t é  

_________________________________________  

Lotte cuite à la vapeur,  
Cocos de Mollans et Supions,  

Ravigote à l ’Estragon 

_________________________________________  

Carré d’Agneau d’Henri fumé au Thym,  
Panisse aux Olives, poêlée de Légumes du moment 

_________________________________________  

La  Sé l ec t i o n  de  F r omages   
a f f i né s  pa r  René  PELLEGR IN I  

_________________________________________  

Pâ t i s s e r i e  à  l a  F r ança i s e  pa r  Rodo l phe  JANOT  
( un  desse r t  au  cho i x )  

 
 

 
 

68 € 
 

 

Menu Dégustat ion  


