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M i s e  en  Bouche  se l o n  l e  Che f  

_________________________________________  

Ta r t a r e  de  Thon  r ouge ,   
Eau  de  Toma tes  à  l ’H i b i s cus ,  Toma t es  ve r t e s ,   

C r ème  g l acée  à  l a  g ra i ne  de  Mou ta rde  

_________________________________________  

B l anc  de  Tu rbo t  r ô t i ,   
P i ck l es ,  f i n e  mousse l i n e  de  C oncomb re ,   

Pe t i t s  Epeau t r es  t o r r é f i é s ,  beu r r e  ba t t u  à  l ’ An i s  v e r t  

ou 

P i èce  de  Veau  F rança i s  aux  a r oma t i q ues ,   
P r es sé  de  Mona l i sa ,  G i r o l l e s ,  Cond imen t  F r u i t s  r o uges ,   

j u s  cou r t  i n f u sé  à  l a  sauge  

_________________________________________  

La  Sé l ec t i o n  de  F r omages   
a f f i né s  pa r  René  PELLEGR IN I  

_________________________________________  

 
Pâ t i s s e r i e  à  l a  F r ança i s e  pa r  Rodo l phe  JANOT  

( un  desse r t  au  cho i x )  

 

54 € 
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