
M e n u  S t - S y l v e s t r e  

Châtaigne de Mer,

Foie gras de Canard poêlé,

EN  BAVARO I S E  D ’ OURS I N  À  L A  VODKA ,  CAV I A R
OSC I È T R E  ROYA L   

MANGUE ,  F RU I T S  DE  L A  PA S S I ON  

E T  BARBE S  DE  CAPUC I N

Blanc de Turbot cuit au Beurre d’Algues,
CRÈME  DE  CRE S SON   

E T  NAGE  D ’ HU Î T R E  AU  CHAMPAGNE  

Filet de Chevreuil frotté au Genièvre, 
EMBEURRÉE  DE  CHOU  ROUGE ,  COMPOT É E

POMMES / CO I NG S ,  S AUCE  PO I V RADE

EN  COQUE  DE  SUCRE  SOU F F L E

1 2 0 €

Brillat Savarin aux Truffes

Mandarine et Chocolat noir  


